ﬁém worn Wéﬂi

ultima e preziosa figlia di un’idea al sapore di Sicilia.
“iitana” nasce tra le suggestioni di una terra vulcanica, nera e di fuoco al contempo,
e si trasforma, con usato e antico mestiere e smisurato amore,
in due Vini Sicilia DOC:

iitana
e
iitana NERELLO MASCALESE
Due vini DOC

"bianco” intenso il primo, “rosso” rubino il secondo,
per raccontare al palato di tutti la magia e lo stupore di un luogo unico al mondo:

L'Etna,
ovvero “a Muntagna” per tutti i siciliani.
| due vini della Cantine Privitera
nascono da pregiate uve disposte su antichi filari che corrono paralleli l'uno allaltro
dal 1929

in profumati vigneti situati a Zafferana Etnea,
piccolo e prezioso paese alle pendici del Vulcano.




Nome del vino: iitana

SICILIA DOC
VINO BIANCO

Vitigno: Carricante autoctono dell’etna

Zona di produzione: Zafferana Etnea- CT - Sicilia
Caratteristiche organolettiche:

Colore: giallo paglierino con riflessi verdi
Profumo: delicato

Sapore: erbaceo floreale

Processo produttivo: macerazione
a temperatura controllata

Tenore alcolico: 14 % vol

Conservazione: ambiente fresco
a temperatura costante

Abbinamenti: magnifico per piatti di pesce

Temperatura di servizio: 8-10 ° ¢



Nome del vino: iitana

NERELLO MASCALESE SICILIA DOC
VINO ROSSO

@ Vitigno: Nerello Mascalese autoctono dell'etna

Zona di produzione: Zafferana Etnea- CT - Sicilia

Caratteristiche organolettiche:

Colore: rosso rubino

Profumo: aromatico ma delicato

Sapore: intenso, tannico ed elegante

Processo produttivo: macerazione
a temperatura controllata

e Tenore alcolico: 13 % vol

e Conservazione: ambiente fresco
a temperatura costante

® Abbinamenti: magnifico per piatti di carne

® Temperatura di servizio: 16 -18 ° ¢
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