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DOC
Denominazione di Origine Controllata
Controlled Designation of Origin

Vino Spumante

Extra Dry

VITIGNO / GRAPE: Chardonnay
ZONA DI PRODUZIONE / PRODUCTION AREA: Sicilia / Sicily

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE / ORGANOLEPTIC CHARACTERISTIC:
colore / color

giallo paglierino / straw yellow

profumo / bouquet

unico di note fruttate / unique with fruity notes

sapore / flavor

elegante, morbido, fruttato / elegant, soft, fruity

PROCESSO PRODUTTIVO / PRODUCTION PROCESS:

spumantizzazione in autoclave / transformation to sparkling in an autoclave

TENORE ALCOLICO / ALCOHOL CONTENT: 12,5% vol

CONSERVAZIONE / STORAGE:

ambiente fresco a temperatura costante, protetto dalla luce / store in a cool place Canine Priviera

at constant temperature, away from light ey
ea

ABBINAMENTI / PAIRINGS: VINO SPUMANTE EXTRADRY. .

come aperitivo e a tutto pasto / goes well with seafood
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TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE: 6-8°C

CANTINE PRIVITERA - Via Nino Martoglio, 33 — 95030 Gravina di Catania (CT), Italy

tel./fax +39 095 411965 — www.cantineprivitera.com — cantineprivitera@virgilio.it






