DESCRIZIONE / DESCRIPTION:

Miele caratteristico di Sicilia. Esso ha le proprieta di base del miele con
I'aggiunta di tutte le caratteristiche della pianta del timo, erba aromatica per
eccellenza dai poteri benefici per il corpo. Il miele di timo ha infatti ottime
proprieta balsamiche ed espettoranti che calmano la tosse e aiutano la
guarigione dalle malattie tipiche invernali. Tale miele, inoltre, migliora il
nostro sistema immunitario e quindi stimola la guarigione e fortifica il fisico
combattendo la stanchezza. Particolarmente indicato per i suoi benefici sulle
vie urinarie ed intestinali

Honey characteristic of Sicily. It has the basic properties of honey with the
addition of all the characteristics of the thyme plant, the aromatic herb par
excellence with beneficent powers for the body. The fact is that thyme honey
has good balmy and expectorant properties that calm a cough and help
recovery from typical winter illnesses. This honey also improves our immune
system, and therefore stimulates recovery and strengthens the body,
combating tiredness. Particularly suitable for its benefits on the urinary and
intestinal tracts

) ORIGINE / ORIGIN:
4,? Sicilia / Sicily
FIORITURA / FLOWERING PERIOD:
Giugno, Luglio / June to July

ASPETTI ORGANOLETTICI / ORGANOLEPTIC ASPECTS:
¢ COLORE / COLOUR
Scuro, bruno, ambrato / Dark, brown, amber

* ODORE / SCENT

Aromatico, per effetto del timolo. Forte, speziato, che ricorda il legno
aromatico, il Vin Brulé e i chiodi di garofano

Aromatic, because of the thymol in it. Strong, spicy, reminding one of
aromatic wood, Vin Brulé and cloves

* SAPORE / FLAVOUR

Caratteristico, intenso, aromatico che resta persistente nella bocca e che
termina con un leggero retrogusto balsamico

Characteristic, intense, aromatic and persistent in the mouth, with a slight
balmy aftertaste

V\)),\ CONSISTENZA / CONSISTENCY:
(@) Cristallizza molto lentamente in una grana fine a consistenza molto compatta
60 It very slowly crystallizes into a very compact consistency

CONSERVAZIONE / CONSERVATION:

Temperatura ambiente al riparo dal sole

Room temperature sheltered from the sun

5Q°

CONFEZIONI / SIZES:
500g - 250g - 50g

DATA DI SCADENZA / EXPIRY DATE:
Due anni dalla data di produzione / Two years from the date of production

APICOLTURA NOMADE PRIVITERA
dal 1943

Via Nino Martoglio, 33 — 95030 Gravina di Catania (CT) — Sicily, Italy
tel. +39 095 411965 / e-mail: cantineprivitera@virgilio.it / www.cantineprivitera.com




